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Du lundi 4 au vendredi 8 mars 2024
Dafe di 04/0 ardi 05/0 arcredi 06/0 eudi 0//0 endredi 08/0
Entrée Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés
Plat L . : : :
. . Cordon bleu Petit salé Saucisse de Toulouse Beeuf bourguignon Paupiette de poisson
principal
Légumes Ratatouille Lentilles Chou-fleur Haricots verts Pétes
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier 9 9 9 9 9
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix
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% Mvh b ”_“’[ Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus, q)

m S’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.
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Du lundi 11 au vendredi 15 mars 2024 #

getle poqgue

Dafe 0 O arad 0 o Yo 0 evud 4/( enarea 0
Entrée Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés
Plat : . : . ; ;
.. Escalope viennoise Tartiflette Boudin noir Chipolatas Filet de Saumon
principal
. . Pommes de terre /
Légumes Carottes Vichy Salade verte Couscous Pommes vapeur
compote de pommes
Produit Fromage Fromage Fromage Froma F
.. e romage
laitier 9 9 9 9 9
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.
Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
S’adresser ¢ la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 18 au vendredi 22 mars 2024

Dafte Lundi 18/03 Mardi 19/03 Mercredi 20/03 Jeudi 21/03 Vendredi 22/03
Entrée Hors-d’ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés
fD/a.f CEuf florentine BoeoEE o!e elimes Tortilla Goulash Batonnets de poisson
principal panée
Légumes Epinards Chou romanesco Tortis Riz Haricots beurre
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier < < < J d
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix
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Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
S’adresser ¢ la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 25 au vendredi 29 mars 2024

Dafe Lundi 25/03 Mardi 26/03 Mercredi 27/03 Jeudi 28/03 Vendredi 29/03
Entrée Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors d’ceuvre variés
Plat ; : , :
. . Sauté de dinde Steak haché Pot au feu Spaghetti Saumon
principal
Légumes Brocolis Pommes vapeur Légumes variés Carbonara Epinards & la créme
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
lartier e e . ¢ o
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.
e et ‘ h(h Bl |T[ Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
1:" - o 4 1 S’adresser ¢ la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.

DE LA VIANDE

EJ

t":*",b

urr

AL

SPECQ

@



@"" EJ

Du

lundi 1°" au vendredi 5 avril 2024

Dafe Lundi O1¢" 04 Mardi 02/04 Mercredi 03/04 Jeudi 04/04 Vendredi 05/04
. Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre
Entrée . . ., .,
variés variés variés variés
fD/a.f Férié Wings de poulet Beeuf bourguignon Langue de boeuf cwenelle d bredie]
pr/nC/pa/ sauce Nantua
Légumes Lundi de Pdques Ebly & la tomate Carottes Vichy Ratatouille Riz pilaf
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage
lartier ° 9 9 9
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix
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Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
S’adresser ¢ la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 8 au vendredi 12 avril 2024

Date Lundi 08/04 Mardi 09/04 Mercredi 10/04 Jeudi 11/04 Vendredi 12/04
Entrée Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre
variés variés variés variés variés
fD/a.f Bl o de.' slinsi e il e polsson d S Bolognaise Hachis parmentier Saucisse de Toulouse
pr/nC/pa/ champignons créme
Légumes Haricots verts Julienne de légumes Spaghetti Lentilles vertes
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
lartier 9 g g g g
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix
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Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

“ é—\ Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement.
254 ‘jpico 1’ h( ABIL |T[ Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
. 1 S’adresser ¢ la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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