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Du lundi 24 au vendredi 28 novembre 2025

Dafe
Entrée Betteraves rouges Potage Salade mexicaine Mousse de canard CEuf dur mayonnaise
Plat : :
.. Omelette Chipolatas Cassoulet Daube de beeuf Dos de colin
principal
Légumes Epmc:.rds / Légumes couscous / Riz Caroftes vichy
champignons semoule
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier o e g < <
Dessert Paris Brest Fruit de saison Yaourt Fruit de saison Petit Filou chocolat
Godfter Godter Godter Godoter Godter Godter

TRACABILITE

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition

DE LA VIANDE

de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Date Lundi 1°7/12 Mardi 2/12 Vendredi 5/12
Entrée Taboulé Carottes rapées Macédoine de légumes Potage Saucisson sec
fD/a.f Saucisse de Francfort EmITEs G2 dm\de Réti de porc Filet de hoki Tomate farcie
principal sauce fromagére
Légumes Purée Penne rigate Podlée de legumes au Brocolis Riz
pesto
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier S o g e <
Dessert Fruit Tarte au chocolat Fruit de saison Compote de pommes Creme dessert
Godter GoUter GoUter Godter GoUter GoUter

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement.
Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition

de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Date
. . . . Pommes de terre au
Entrée Terrine / cornichon Potage Saucisson sec thon Salade verte
Plat : . i
. . Escalope de volaille CEuf Mornay Goulash Colin pané filewiel aises el
principal poulet
Légumes Ratatouille Chou-fleur Tortis Purée de carottes Pommes noisette
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier g 9 g g g
Dessert Compote de pommes Fruit de saison Créme dessert Fruit de saison Yaourt
Godter Godter GoUter GoUter Godter Godter

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

TRH (h B I l “-E Sous réserve de modifications dues ¢ I'approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition

DE I_R V m NDE de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.

°PECQ),
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Du lundi 15 au vendredi 19 décembre 2025
Date Lundi 15/12 Mardi 16/12 Mercredi 17/12 Jeudi 18/12 Vendredi 19/12
Entrée Salade composée Potage aux °'9”°”5 Salade nicoise Coleslaw Galantine / cornichon
P (fromage, croltons) s
Plat . . . Steak haché sauce . Moelleux de poulet farci
. . Tartiflette Rougail saucisse . Lasagnes bolognaise L
principal au poivre raisin / figue
Légumes Riz Chou romanesco Salade verte Pommes dauphines
Produit Fromage Fromage Fromage
laitier 9 g g
Dessert Fromage blanc Fruit de saison Flan au caramel Fruit de saison Blche de noél
Godter Godoter GodUter GodUter GoUter GoUter

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition

de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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