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Dafte di 30/0 aro U arcredi 01/04 eudl 02/04 enaredi 03/04
Entrée Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors-d'ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés
Plat : Réti de porc a : : :
. . Cordon bleu Saucisse 'aep o Beeuf bourguignon Paupiette de poisson
principal oignons
Légumes Ratatouille Lentilles Chou-fleur Haricots verts Pates
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier 9 9 9 9 9
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix

Réservation aupreés de la Belle Epoque au 01 39 73 79 82

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.
Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
S’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.

TRACABILITE
DE LA VIANDE
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Du lundi 6 au vendredi 10 avril 2026

Dafe di 06/04 ardi 0 04 e edi 08/04 eudi 09/04 enaread 0/04
Entrée Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés
Plat . . Boulett f .
. . Férié Tartiflette Chipolatas oullsiin el leea Nuggets de poisson
principal , ) sauce tomate
Lund) de Péques
Légumes Salade verte Couscous Tagliatelles Pommes vapeur
Produit vg
.. Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier 9 9 g9 g
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix

Réservation aupres de la Belle Epoque au 01 39 73 79 82

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus, G)
TRAQRB I“T[ S’adresser a la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83. ) P E c
DE LA VIANDE =
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Du lundi 13 au vendredi 17 avril 2026

Date Lundi 13/04 Mardi 14/04 Mercredi 15/04 Jeudi 16/04 Vendredi 17/04
Entrée Hors-d'ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés Hors-d’ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés
fD/a.f CEuf florentine Sl e pore savce Roti de veau Goulash Batdnnets de poisson
principal forestiere
Légumes Epinards Chou romanesco Tortis Riz Haricots sauce
tomate
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier g 9 9 9 9
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Réservation aupreés de la Belle Epoque au 01 39 73 79 82

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
S’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 20 au vendredi 24 avril 2026

Date Lundi 20/04 Mardi 21/04 Mercredi 22/04 Jeudi 23/04 Vendredi 24/04
Entrée Hors-d’ceuvre variés Hors-d'ceuvre variés Hors-d'ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés | Hors-d’ceuvre variés
fD/a.f Sauté de dinde Steak haché Boulettes d’agneau sppagi= @ lie Saumon
principal carbonara
Légumes Pommes vapeur Brocolis Haricots verts Epinards & la créme
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier £ £ < < :
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Réservation aupres de la Belle Epoque au 01 39 73 79 82

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,
S’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 27 au jeudi 30 avril 2026
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Dafte Lundi 27/04 Mardi 28/04 Mercredi 29/04 Jeudi 30/04
. Hors-d'ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d'ceuvre
Enfrée ) ) ) )
variés variés variés variés
Plat . : :
.. Saucisse de Francfort Wings de poulet Boeuf bourguignon Merguez
principal
. Purée de pommes de . : :
Légumes terre Ebly & la tomate Carottes Vichy Ratatouille
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier £ e e £
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Patisserie Dessert au choix

Vendredi 01/05

Férié
Féte du Travail

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Réservation aupreés de la Belle Epoque au 01 39 73 79 82

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus,

S’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 4 au jeudi 7 mai 2026

Date Lundi 04/05 Mardi 05/05 Mercredi 06/05 Jeudi 07/05 Vendredi 08/05
. Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d’ceuvre Hors-d'ceuvre
Entrée . . . .
variés variés variés variés )
Férié
Plat Escalope de dinde Filet de poisson a la Spaghetti a la : . Victoire du 8 mai
.. : A . Hachis parmentier 1945
principal aux champignons créme bolognaise
Légumes Haricots verts Julienne de légumes
o “‘ [}
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage 7
laitier 9 9 9 9
Dessert Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix Dessert au choix

Réservation aupreés de la Belle Epoque au 01 39 73 79 82

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

DE LA VIANDE

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition de ces menus, q)
TRA (ﬂ B | l ITE S’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83. |
o



