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Du lundi 6 au vendredi 10 juillet 2026
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Entrée Salade verte Melon Saucisson Tomates / Mais
Plat Lasagnes a la Haut de cuisse de s Omelette au . .
. . . Réti de beeutf Poisson pané
principal bolognaise poulet P —
Légumes Ratatouille Salade russe Haricots verts Riz
Froauf Fromage Fromage Fromage
laitier 9 9 g
Petit i t fruit Lo . .
Dessert s sw:;ciessocre] ruit de Eclair Fruit de saison Mousse au chocolat Compote
Godter Godter Godter Godter Godter Godter

TRACABILITE

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition

DE LA VIANDE

de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 13 au vendredi 17 juillet 2026
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Entrée Salade grecque Pastéque Rillettes de poulet
fD/a.f Jambon Férié Pizza royale Steak haché s elz pelzsen e
principal cheddar
. . ) . Pommes de terre / .
Légumes Chips Féte Nationale Salade verte Epinards
Carottes
Produit Fromage Fromage Fromage
laitier < g g
Dessert Glace " Fruit de saison Tarte coco Liégeois chocolat
Godter GoOter Gooter GoOter GoOter

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

TRR (A B I l 'TE Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement. q)
Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition I
(

DE I_F\ V I H ND E de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 20 au vendredi 24 juillet 2026
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Date ‘ Lundi 20/07 Mardi 21/07 Mercredi 22/07 Jeudi 23/07 Vendredi 24/07
Entrée Macédoine Concombre Tomates Carottes rapées
Plat , . : : .
.. Lasagnes aux légumes Cote de porc Quiche lorraine Brandade de morue Repas mexicain
principal
Légumes Purée de caroftes Salade verte
Froduit Fromage Fromage Fromage
laitier . g g
Dessert Compote Tarte av cﬂfron Yaourt aux fruits Fruit de saison
meringuée
Godter Godoter Godter Godoter Godter Godter

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition

de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Date ‘ Lundi 27/07 Mardi 28/07 Mercredi 29/07 Jeudi 30/07 Vendredi 31/07
Entrée Melon CEuf mayonnaise Salade verte Salade de riz Radis beurre
Plat : . . : : :
. . Saucisse de Francfort Poulet froid Kebab Crépe demi-lune Filet de colin
principal
e Purée de pommes de . . .
Légumes terre Tomates cerises Frites Brocolis
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier & e & £ £
Fromage blanc / . )
Dessert . Glace Salade de fruits Glace Paris Brest
confiture
Godter GoUter GoUter GoUter GoUter GoUter

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

TRR (A B I l 'TE Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement. q)
Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition I
(

DE I_F\ V I H ND E de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 3 au vendredi 7 ao0t 2026

Entrée Salade verte Tomate / féta Taboulé Pasteque Carottes
Plat 0 - : L :
.. Chili con carne Roti de dinde Jambon Galette végétale Nuggets de poisson
principal
p : . : L Fpi P
Légumes Riz Haricots verts Chips Petits pois / Carottes Epinards 1{3 rrc;mmes de
Produit o :
o.a.lu Fromage Petit suisse fruits rouges Fromage Fromage Fromage
laitier
Dessert Fruit de saison Yaourt nature Fruit de saison Fruit de saison Créme dessert praliné
Godter Godlter Godter Godoter Godter Godter

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

TRR (A B I l 'TE Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement. q)
Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition I
(

DE I_F\ V I H ND E de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 10 au vendredi 14 aolt 2026

Date
Entrée Betteraves rouges Salade verte Concglrﬂlg;(iesouce Tomate/mais Saucisson
Plat : e :
.. Brochette de poulet Pizza royale Poulet roti Jambon Tagliatelles au saumon
principal
Légumes Printaniére de légumes Potatoes Salade de Lentilles
Produit Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier o
Dessert Fruit de saison Fruit de saison Ananas au sirop Mousse au chocolat Fruit de saison
Godter Godter Godter Godter Godter Godter

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.

TRR (A B I l 'TE Sous réserve de modifications dues & I'approvisionnement. q)
Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition I
(

DE I_F\ V I H ND E de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 17 au vendredi 21 ao0t 2026
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Date
Entrée Melon Macédoine Crudités Mousse de canard Tomate / Mozzarella
Plat , . . c oL,
. . Hamburger Moussaka Croq’ fromager Fish and chips Emincé de poulet
principal
Légumes Frites Riz BI¢ cuit Haricots verts Purée de brocolis
Produit Fromage Fromage Fromage
laitier 9 9 g
Dessert Fruit de saison Fruit de saison Glace Fruit de saison Yaourt aux fruits
Godter GoOter GoOter GoOter GoOter GoOter

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition
de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.
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Du lundi 24 au vendredi 28 aolt 2026
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Enfrée Concombre Salade de riz Salade verte Coleslaw
Plat : : : : : :
. . Saucisse de volaille Roti de boeuf Sandwiches maison Los?gnes avx Brochette de poisson
principal légumes
Légumes Carottes Riz
Froouit Fromage Fromage Fromage Fromage
laitier £ e . .
Dessert Riz au lait Salade de fruits Glace Compote Fruit de saison
Godter Godoter Godter Godoter Godter Godter

TRACABILITE
DE LA VIANDE

Les menus sont supervisés par une diététicienne diplémée.
Sous réserve de modifications dues & I"approvisionnement.

Pour toute information sur les produits allergénes pouvant figurer dans la composition

de ces menus, s’adresser o la Cuisine centrale au 01 34 80 14 83.

°PECQ),



